
Vino ottenuto da un vitigno trentennali situato a 600 mt nel versante 
nord del monte Bonifato.
I 15 giorni di macerazione ci permettono di ottenere un bianco di 
lungo invecchiamento.

RADICE

ZONA DI PRODUZIONE: 
Alcamo

VIGNETO: Santa Nicola

VARIETÀ: Catarratto100%

RESA PER ETTARO: 40q.li

SISTEMA ALLEVAMENTO: 
Controspalliera

VENDEMMIA: prima decade di ottobre

VINIFICAZIONE: Macerazione 15 
giorni sulle bucce alla temperatura di 18°

AFFINAMENTO: 6 mesi in vasche 
d’acciaio

ACIDITÀ TOTALE: 6.5 g/l pH: 3.30

VINO BIOLOGICO 


